[bookmark: _Hlk109491528]XIА клас, професия Хотелиер
ПЪРВИ СРОК
ПГТ – Банкя 
18 с. х 4 ч. = 72ч. - Учебна практика: Организация и функциониране на сектор „Храни и напитки“, РПП – първа група
18 с. х 4 ч. = 72ч. - Учебна практика: Организация и функциониране на сектор „Храни и напитки“, РПП – втора група
БАЗА
1-ви ден
18с. х 5ч. = 90ч. – Учебна практика: Технология на хотелиерското обслужване, СПП
2-ри ден
[bookmark: _Hlk109492387]18с. х 6ч. = 108ч. - Учебна практика: Организация и функциониране на сектор „Храни и напитки“, СПП
[bookmark: _Hlk139058411]ВТОРИ СРОК
БАЗА
1-ви ден
18с. х 5ч. = 90ч. – Учебна практика: Технология на хотелиерското обслужване, СПП
2-ри ден
18с. х 7ч. = 126ч. - Учебна практика: Организация и функциониране на сектор „Храни и напитки“, СПП
XIБ клас, професия Ресторантьор, специалност ПОЗХР
ПЪРВИ СРОК
ПГТ – Банкя 
18 с. х 4 ч. = 72ч. - Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, РПП – първа група
БАЗА
18с. х 7ч. = 126ч. - Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, СПП
ВТОРИ СРОК
БАЗА
18с. х 6 ч. = 108ч. – Учебна практика: Организация на обслужването в ресторанта, СПП – първа група
БАЗА
18с. х 6ч. = 108ч. - Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, СПП
ХIВ клас, професия Готвач, специалност: Производство на кулинарни изделия и напитки
ПЪРВИ СРОК
ПГТ – Банкя 
[bookmark: _Hlk139058356]18 с. х 4 ч. = 72ч. - Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, РПП – първа група
18 с. х 4 ч. = 72ч. - Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, РПП – втора група
БАЗА
1-ви ден
18с. х 5ч. = 90ч. Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, СПП
2-ри ден
18с. х 5ч. = 90ч. Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, СПП
ВТОРИ СРОК
БАЗА
1-ви ден
[bookmark: _Hlk139058446]18с. х 5ч. = 90ч. Учебна практика: Кулинарни техники и технологии, СПП
2-ри ден
18с. х 6ч. = 108ч. Учебна практика: Организация на обслужването в ресторанта, СПП

